
 

 

 



Silvestermenu 2022 

 

Vorspeise; 

Frische Austern 
6 Stück 
Champagner Mignonette, Roggenbrot,  
gesalzene Butter, Zitronenschnitz 
 

Foie Gras Tranche 
Quittengélee, geröstetes Sauerteigbrot, 
Nüsslisalatbouquet 
 

Ziegenkäse im 
Nussmantel 
Zitrus-Honig-Vinaigrette, Salatbouquet 
 
 
 
 
 

Suppe; 

Schwarzwurzel 
Crèmesuppe 
Haselnusscrunch und Schwarzwurzel Chip 
 

Hummerbisque 
Safran-Crème Fraîche und pochierte 
Hummertranche 
 
 

Zwischengericht; 

Glasierte Jakobsmuschel 
Apfel-Pastinaken Püree, Noilly-Prat-Sauce,  
Salm Rogen 
 

Käse-Trüffel Soufflé 
Nüsslisalat und Haselnuss-Vinaigrette 
 
 
 
 
 

Hauptgang; 

Duo vom Bison und Kalb 
Grilliertes Kalbsfilet und geschmorte Querrippe 
vom Bison, Kartoffelpüree mit Trüffel, Cassis-
Portwein-Sauce und wilder Broccoli 
 

Steinpilz Risotto 
«Förster Garnitur» Silberzwiebeln, Croûtons und 
Petersilie, sautierte Steinpilze und Belper Knolle 
 



 
Bei Allergien oder Unverträglichkeiten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter:innen. 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / All prices in CHF incl. VAT 
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Käse;  

Käseteller  
mit 4 auserlesenen 
Käsesorten aus dem 
Zürcher Oberland 
Früchtebrot, Feigen Chutney und Waldhonig 
 
 
 
 
 

Dessert; 

Symphonie «Bernadette» 
von der Schokolade 
Weisse Schoggimousse, hausgemachte Truffes, 
Pot de Crème mit Schlagrahm und gesalzener 
Caramelsauce 

Stellen Sie Ihr Silvestermenu selber frei 
zusammen. 
 
6-Gang Menu     
inklusive Amuse bouche 170 
 
4-Gang Menu     
inklusive Amuse bouche  125 
 
 



 

 

 


